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Кто-кто в «Теплом доме» живет?
Молодая семья 
Сабининых всего месяц 
назад переехала из 
небольшой квартирки 
в новую пятиэтажку, 
построенную  
ООО «Теплый дом». 
Новоселы заняты 
хлопотным, но 
приятным делом —  
в комнатах идет 
ремонт.

Глава семейства Алек-
сандр работает, супруга 
Василиса присматривает за 
полуторагодовалым Мара- 
тиком. Старшая дочь, вось-
милетняя Мия, ходит в шко- 
лу. Все вместе привыкают 
к хорошему, просторному, 
своему(!) теплому дому. 
Даже отопительный сезон 
у них в квартире начался 
раньше, чем у остальных 
жильцов городских мно-
гоэтажек, когда они сами 
этого захотели. 

— Это огромный плюс 
— автономное отопле-
ние. Сегодня утром мы его 
включали. Это очень удоб-
но. Когда мы жили в доме  
с центральным отоплени-
ем, бывало, в квартире то 
жарко, то холодно. А теперь 
мы сами решаем когда на-
чать или закончить отап- 
ливать. У нас отличный 
дом, хорошая планировка, 
просторные комнаты —  
в нашей «двушке» почти 
70 квадратных метров, —  

с удовлетво-
рением го-
ворит Алек-
сандр. 

ООО «Теп- 
лый дом» на 
рынке с 2012 
года. Снача-
ла компания 
работала как 
кооператив. 
Но законо-
д а т е л ь с т в о 
изменилось, 
п р и ш л о с ь 
перестаиваться. Теперь 
«Теплый дом» — офици-
альный застройщик. Учре-
дителей, братьев Евгения 
Короленко и Владислава 
Мельникова, знают в го-
роде, наверное, все. Они 
выросли в Кропоткине, 
и это — дополнительная 
ответственность. Вот и 
стараются руководители 
строить для земляков, как 
для себя.

— Вот если бы вы строи- 
ли себе дом, то из чего? Ко-
нечно, из кирпича. Вот и мы 
строим только из кирпича. 
В этом одно из наших пре-
имуществ. За 13 лет «Теп- 
лый дом» ввел в эксплуа-
тацию 60 тысяч квадрат-
ных метров жилья, десять 
многоквартирных домов, 
в среднем по 150 квартир  
в каждом. Практически все 
они расположены в микро-
районе №2. Один дом строи- 
ли на «Филипповке», для 

детей-сирот, 
— рассказал 
у ч р е д и т е л ь 
ООО «Теп- 
лый дом», 
заместитель 
генерально-
го директора 
Евгений Коро-
ленко. 

По словам 
Евгения Аль-
б и н о в и ч а , 
большинство 
коммуналь-

ных сетей в строящемся 
микрорайоне №2, под-

дения этого федерального 
закона в России понятие 
«обманутых дольщиков» 
ушло из обихода. 

«Работай по закону, и 
все будет хорошо», — убе-
жден Евгений Короленко. 
Компания строит, заботясь  
о комфорте жильцов. 

— Мы сами обслужи-
ваем дома, которые по-
строили. Создали ЖСК 
«Теплый дом», который 
оперативно реагирует на 
нужды жильцов по типу 
управляющей кампании. 
На каждую квартиру во 
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дворе предусмотрено 
парковочное место, есть 
детская игровая площадка. 
Сейчас на улице Фести-
вальной строятся четыре 
новых объекта, — сообщил 
Евгений Альбинович.

Новый ЖК «Фестиваль-
ный» будет введен в экс-
плуатацию в следующем 
году и станет первым, по-
строенным по принципу 
«Умный дом». Что это зна-
чит? Он будет оборудован 
мобильной домофонией, 
которая позволит жильцу 

через мобильный телефон 
увидеть, поговорить и впу-
стить или не пустить посе-
тителя в дом. Специальная 
система контроля поможет 
самостоятельно выдать 
себе пропуск в телефоне, 
а телеметрия возьмет на 
себя передачу показаний 
приборов учета. На терри-
тории дома установят ви-
деонаблюдение, а во дворе 
разместится современная 
игровая площадка с тре-
нажерами, волейбольным 
и баскетбольным полями. 

Современный бизнес не 
только идет в ногу с тех-
нологиями. В наше время 
важно участвовать в жиз-
ни города. «Теплый дом» 
именно такой, социально 
активный. Тем более, что 
Евгений Короленко — де-
путат Совета Кропоткина. 
Не раз руководители и со-
трудники компании соби-
рали и отправляли гума-
нитарную помощь бойцам 
в зону проведения специ-
альной военной операции, 
предоставляли технику 
для ликвидации снежных 
заносов или установки па-
мятников на территории 
города. Всего не перечис-
лишь. Главные принципы, 
которым следует компа-
ния «Теплый дом» — это 
соблюдай законы, работай 
честно, помогай другим.

Юлия ШИГИНА.

Пекарь по призванию 

Небольшая пекарня 
в станице Казанской 
встретила меня 
выраженным ароматом 
свежего хлеба,  
а коллектив — хорошим 
настроением. А как 
же, без него вкусного 
хлеба не получится, 
уверены здесь все 
от руководителя до 
подсобного рабочего. 

Свою небольшую пекар-
ню Самвел Лулукян  

в станице Казанской 
открыл в 1997 году. 
Начинал с произ-
водства в неболь-

шой ком-
натушке, 

со временем рас-
ширился до про-
изводственного 
цеха. Сегодня 
в его команде 
е ж е д н е в н о 
т р у д я т с я 
около де-
сяти че-
ловек. 

Здесь пекут тот самый 
хлеб, который пахнет дет-
ством, домом и добротой. 
В народе этот хлеб назы-
вают «казанским» или 

«лулукяновским». 
Самвел — юрист по 

образованию, но пе-
карь по призванию 
и по крови. В сере-
дине 90-х начал 
п о д р а б а т ы в а т ь 
рабочим в пекарне 
под руководством 
своего дяди. Посте-

пенно втянулся  
в процесс и полюбил 

хлебопекарское дело 
всей душой и позже 
продолжил его уже са-

мостоятельно. 
Сегодня «лулукя-

новский» хлеб едят не 
только в Казанской, но 
и в Кропоткине. Его раз-

возят по торговым точкам 
горячим, прямо «с пылу 
с жару». Коллектив здесь 
сложился давно, мно-
гие работают бок о бок 
по 10–15 лет. На работу 

приходят к 4 часам утра 
и обязательно с хорошим 
настроением. Два раза 
за смену пьют кофе всем 
коллективом, обсуждают 

дела и проблемы, строят 
планы на будущее. 

За внешним благополу-
чием скрываются серьез-
ные тревоги. Самвела бес-

все необходимое оборудо-
вание уже установлено и 
готово к запуску, — поде-
лился Самвел Лулукян.

Пекарь не сдается. Он ве-
рит в свое дело и в семью. 
Его младший сын учится на 
инженера-технолога хлебо-
пекарного производства. 
Дочь, возможно, продолжит 
дело и станет кондитером. 

— Эта профессия всегда 
позволит обеспечить се-
мью, — уверен Самвел.

А вот с сырьем проблем 
нет. Качественная мука всег-
да в наличии, и ни чья-ни-
будь, а местная, произведен-
ная в Кавказском районе. 
С мельником Сергеем Му-
радяном Самвел Лулукян 
сотрудничает не первый год. 
Нареканий на качество не 
было никогда. 

Сейчас в коллективе 
трудятся около 10 человек: 
пекари, подсобные рабо-
чие, водители. Ежедневно 
в пекарне выпекают одну 
тысячу булок хлеба, хотя 
производственные мощно-
сти позволяют выпускать  
в 3-4 раза больше продук-
ции. 

Ассортимент впечатляет: 
формовой белый хлеб, второ-
го сорта, ржаной, отрубной, 
два вида батона, ромашка, 
национальные армянские 
матнакаш и раздан. Послед-
ний — особая гордость.

— Название хлеба «Раз-
дан» произошло от имени 
города в Армении, где и 
родился этот хлеб. Такой 
пекли именно там. Я ездил 
в Армению в город Раздан 
и узнавал рецептуру этого 
хлеба, чтобы печь настоя-
щий раздан в своей пекар-
не. Уже больше двух лет мы 
выпекаем этот хлеб и люди 
довольны, — поделился 
Самвел Лулукян. 

В ближайших планах— 
производство хлеба на зак- 

Единственный местный застройщик 
Кропоткина возводит «умные» дома

Почти 30 лет Самвел Лулукян из станицы Казанской 
кормит свежим хлебом жителей Кавказского района

ведены ООО «Теплый 
дом», причем с запасом 
на будущие нагрузки. Бю-
рократические хлопоты 
по переформатированию 
жилищного кооператива 
пройдены. Опыт строи-
тельства, подключения 
домов к благам цивили-
зации наработан годами. 
Эскроу-счета наполня-
ются регулярно, такая 
система банковской 
«страховки» защищает 
застройщика и будущих 
жильцов. С момента вве- Молодая семья Сабининых: Василиса и Александр с сыном Маратом и дочерью Мией.

16 октября — Всемирный день хлеба

покоят растущие тарифы 
на электроэнергию. Печи, 
тестомесильные машины 
— все работает на электри-
честве. Каждый киловатт 
обходится в 15,30 рубля. 
Если цены продолжат 
расти, мелким пекарням 
придется либо поднимать 
стоимость продукции, либо 
закрываться. А ведь тогда 

без работы останутся чле-
ны его коллектива, чего 
Самвелу не хочется. Да и 
расставаться с делом всей 
жизни тоже нет желания, 
напротив пекарь полон 
планов об увеличении 
ассортимента. 

— Я хотел бы расширить 
ассортимент и сосредо-
точиться еще на выпечке 

кондитерских и сдобных 
изделий. Но, к сожалению, 
молодежь не спешит в пе-
карное дело. Остаются 
те, кто привык трудиться  
у печи с раннего утра — 
люди среднего возраста. 
Квалифицированных кад- 
ров не хватает. Поэтому вот 
уже полгода мы не можем 
запустить второй цех, хотя 

Здесь пекут тот самый хлеб, который  
пахнет детством, домом и добротой.  
В народе этот хлеб называют «казанским»  
или «лулукяновским». 

васке, того самого по ба-
бушкиным рецептам. Не-
обходимое оборудование 
уже есть и скоро будет запу-
щено в работу. А у жителей 
выбор хлеба к обеденному 
столу станет еще больше. 

Главное, чтобы люди поку-
пали столько хлеба, сколько 
смогут съесть. Выбрасывать 
его нельзя, убежден Самвел 
Лулукян. 

Галина МИГУНОВА.


